Plaque eutectique GN1/2 & <V [Eb 4= U
CARACTERISTIQUES

Dimensions : 325x265x 30 mm
Matiére : PEHD blanc |
Couleur: Blanc NF EN 12546-3
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Bouchon soudé Poignée de Coins Points .
. , shop on line
par ultrasons portage renforcés d’ancrage
* Haute performance énergétique en froid restitué * Format Gastronorm GN 1/2
* Etanchéité parfaite garantie par sa soudure par ultrasons  * Dimensions adaptées a notre gamme de caisses isothermes PPE
» Idéal pour le transport de produits frais ou surgelés * Robuste grace a ses coins renforcés et ses points d’ancrage

UTILISATIONS

Bouchon PCM GAMME T°C restituée Utilisation T° de congélation
maximale / optimale

f\; COOL 0°C FRESH 0°C a +8°C Produits frais -2°C / -6°C
@ COOL -3°C | SUPER FRESH 0°C a +8°C Produit frais, transport avec rupture de charge -8°C / -12°C
m COOL -12°C COoLD <-1°C Produits congelés -14°C / -18°C
Q/ COOL -16°C FROZEN <-14°C Produits surgelés -18°C / -22°C
@
PERFORMANCES
PCM Masse plaque (kg) | Cpsoiide (J/9/°C) | Cpiiquide (J/g/°C) | Energie de fusion AHf (J/g) | Puissance frigorifique transportée
COOL 0°C 2,1 1,7 3,6 339 600 kJ / 144 kcal
COOL -3°C 2,2 2,9 4,1 308 553 kJ / 132 kcal
COOoL -12°C 2,3 2,1 3,5 276 533 kJ / 127 kcal
COOL -16°C 2,2 2,0 3,3 310 583 kJ / 140 kcal

MODE D’EMPLOI

Avant chaque utilisation, il est nécessaire de congeler la plaque eutectique en la plagant de préférence en position horizontale dans
votre congélateur.

Dans la mesure du possible, éviter leur empilement afin d’assurer une congélation efficace.

Voir tableau ci-dessus pour les températures de congélation conseillées.

Les plaques eutectiques vous apportent la source de froid adéquate a Uintérieur de vos conteneurs isothermes pendant toute la
durée de votre chaine du froid.

Ne pas exposer les plaques eutectiques a des températures extrémes au-dela de +50°C ou en-dega de -45°C.
Une fois congelées, les plaques eutectiques sont sensibles aux chocs.
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